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CULTIVARFilippo Cea

INGREDIENTI 96% mandorle pelate, sale marino,
olio extravergine di oliva

ALLERGENI Frutta secca a guscio

AREA GEOGRAFICA DI PRODUZIONE Provincia di
Bari, Puglia, Italia

ALTITUDINE DEI MANDORLETI 200/380 metri sul livello
del mare, al confine tra pre-Murgia e Alta Murgia
PERIODO DI RACCOLTA Da fine agosto ad inizio
ottobre

TECNICA DI RACCOLTA Manuale o con l'ausilio di
agevolatori meccanici
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SMALLATURA Meccanica
ESSICCAZIONE E STOCCAGGIO Essiccazione al sole
su reti; stoccaggio, in guscio, in casse forate
SGUSCIATURA E SELEZIONE Sgusciatura meccanica
e selezione manuale del frutto
TOSTATURA E SALATURA La mandorla pelata
viene amalgamata in olio extravergine di oliva,
salata con sale marino e inviata alla tostatura
in forno a temperatura controllata

Caratteristiche fisico-chimiche

COLORE Biondo

GEMELLE Circa 30%

CALIBRO A richiesta

IMPURITA Esente da parti di piante, da insetti
(vivi o morti), da parti di insetto e impurita
animali

UMIDITA 4.0% - 6.0%

MODALITA DI CONSERVAZIONE In un luogo fresco
e asciutto a temperatura da +6°C a +14°C, al
riparo dalla luce e da fonti di calore

SHELF LIFE 6 mesi

CONFEZIONI
80g - 170g - 5009 (sottovuoto) - 1kg (sottovuoto)

UTILIZZO Come snack si accompagna a tutti i
tipi di bevande. Ottima per accompagnare
prosecchi e vini. Adatta come aperitivo, per
aggiungere sapore alla giornata.
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NOTE DI DEGUSTAZIONE La mandorla &
croccante, grazie alla tostatura. Il gusto,
arricchito dalla leggera salatura, conquista il
palato, grazie anche alla presenza dell’olio
extravergine di oliva. Dopo la degustazione il
palato resta pulito.

VALORI NUTRIZIONALI PER 100g

NUTRITIONAL VALUES For 100y | NUtrition Facts

erving per container: 2
Energia (Energy) 2540 Kj 607 Kcal gewifgpsize 28g) 1‘%2
Grassi (Fat) 3,68
% gunll?g = )sn saturi Amount per serving
Carboidrati (Ca:bohydrate) 1 g Calories 1 70
di cui zuccheri ( Suga:s) g % Daily Value*
Fibre (Dletary ) 7g Total Fat 159 23,00%
Proteine (Protem) ldg Saturated Fat 1g 500%
Sale (Salt) 7 g Cholesterol 0g 0%
Sodium 220mg 9,00%
Total Carbohydrate 5 2,00%
Dietary Fiber 3,09 12%
Sugars 1g
Protein 6g
Vitamin A 0%
Vitamin C 0%
Calcium 8%
iron 6%

* Percent Daily Value are based on a
2000 calorie diet
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